
КАШИ

ЯЙЦА

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ

КОФЕ И НЕ ТОЛЬКО

ЧАЙВОДА

НА ХЛЕБЕ

АПЕРИТИВ

СЛАДКОЕ

Свежеиспеченный круассан с маслом и вареньем

ПО БУДНЯМ С 8 ДО 12   |   ПО ВЫХОДНЫМ С 8 ДО 14

Овсяная каша с бананом, карамельным арахисом
и джемом

Пшенная каша с тыквой, вареньем из облепихи
и кокосовым ганашем

Боул с зеленой гречей, гуакамоле, брокколи
и яйцом пашот

*Любую молочную кашу можем приготовить
на альтернативном молоке

Глазунья из двух яиц с куриной колбаской, 
картофелем и перечным соусом

Скрембл с креветками,  шпинатом и лепешкой роти

Бифштекс из мраморной говядины с яйцом пашот
и картофелем

Омлет со страчателлой и томатами
добавить мортаделлу 50 гр ...............................

Яблоко / морковь

Апельсин / грейпфрут / сельдерей

Эспрессо / Американо

Капучино (S / M)

Латте / Флэт Уайт

Раф

Фильтр кофе

Бамбл кофе

Матча латте

*Любой напиток можем приготовить
на альтернативном молоке

Ассам / Эрл Грей / Сенча /
Жасмин / Молочный улунВода газ./ негаз. 500 мл

Тартин с форелью слабой соли, гуакамоле,
сливочным сыром и яйцом пашот

Тартин с креветками, гуакомоле,
вялеными томатами и фетой

Круассан с мортаделлой и трюфельным соусом

Круассан с ростбифом, кунжутным соусом,
томатами и шпинатом

Сырники с соленой карамелью и сметаной

Сырники с кокосовым ганашем и манго-соусом

Круассан с манговым кремом

Prosecco Bruni Brut
Венето. Италия

390
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390

400

120

650
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650
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300
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650 / 3900

Если у вас есть аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. Все цены указаны в рублях, включая НДС.
Данное меню является рекламным материалом. За информацией об энергетической ценности блюд, пожалуйста, обратитесь к менеджеру зала

700 мл



PORRIDGE

EGGS

FRESHLY SQUEEZED JUICES

COFFEE AND SOMETHING

TEAWATER

ON BREAD

AN APERITIF

SWEET

Freshly baked croissant with butter and jam

ON WEEKDAYS FROM 8 TO 12 | ON WEEKENDS FROM 8 TO 14

Oatmeal porridge with banana,
caramelized peanuts and berry jam

Millet porridge with pumpkin, sea buckthorn
jam and coconut ganache

Green buckwheat bowl with guacomole,
broccoli and poached egg

*Any milk porridge can be made on alternative milk

Fried eggs with chicken sausage, baby potato
and pepper sauce

Scrambled eggs with shrimps, spinach and roti

Beefsteak with poached egg and baby potatoes

Omelette with stracciatella and tomatoes
add mortadella ..........................................

Apple / carrot

Orange / grapefruit / celery

Espresso / Americano

Cappucino (S / M)

Latte / Flat white

Raf

Coffee filter

Bumble coffee

Matcha latte

*Any beverage can be made on alternative milk

Assam / Earl grey/ Sencha /
Jasmine / Milk oolong

Still / Sparkling (500 ml)

Tartine with salmon, guacomole,
cream cheese and poached egg

Tartine with shrimps, guacomole,
dried tomatoes and feta cheese

Croissant with mortadela and truffel sauce

Croissant with roast beef, sesame sauce,
tomatoes and spinach

Cottage cheese cakes with salty caramel
and sour cream

Cottage cheese cakes with coconut cream
and mango-sauce

Croissant with mango cream

Prosecco Bruni Brut
Veneto. Italy

390

300

390

400

120

650

500

650

590
390

300

400

220

250 / 300

300

350

200

400

300

550

700 ml

400

790

790

790

750
550

650

600

650 / 3900

If you have any allergies to food, please inform the waiter. All prices are in rubles, including VAT.
This menu is an advertising material. For information on the energy content of the dishes, please contact the hall manager


